RAQUEL TOTH

esteve no
andar do

uem
sétimo
Unique no dia 22
de maio jamais esque-
cera a festa Reconheca,
que celebrou a maior
reforma pela qual o
hotel passou em 23
anos de
Esse andar foi inteiro
fechado para a comemoracgio, com as 14 suites abertas
para os cerca de 500 convidados apreciarem o trabalho
assinado pelo arquiteto Jodo Armentano. Na suite presi-
dencial, um servico impecavel de comes (sob a batuta do
chef Emmanuel Bassoleil) e bebes (brindes interminaveis
de Veuve Clicquot e drinques autorais) e a trilha sonora a
cargo de Johnny Luxo, Ale Rosa e Zé Pedro - que levou a
pista a loucura com suas viradas perfeitas para fechar a
noite. “Queriamos um retrofit total do Unique, mas exis-
tia uma preocupacio, pois, a0 mesmo tempo que buscava-
mos surpreender, nio queriamos descaracterizar a nossa

existéncia.

Barco ou melancia: o que a fachada
do Unique sugere a vocé? Abaixo, a
suite Rodeo Drive, com a parede que
acompanha a curvatura do hotel
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HOTEL UNIQUE CONCLUI SUA
MAIOR REFORMA EM 25 ANOS E
FESTEJA NO SETIMO ANDAR, COM
0 DJ ZE PEDRO FECHANDO A
NOITE NA SUITE PRESIDENCIAL

POR DECIO GALINA

)

esséncia”, confessou Wellington Mello, diretor-geral do
Unique. Dividida em trés fases, a obra comecou em julho
de 2023 e terminou agora, em maio. Um bom exemplo de
como o DNA do hotel foi preservado (com louvor!) é o con-
forto da Suite Rodeo Drive (100 metros quadrados), com-
posta por dois ambientes (cama super king com banheira
vitoriana e sala com vista para o Parque do Ibirapuera),
amarrados pelo piso infinito que acompanha a inconfun-
divel curvatura da lateral do hotel, desenhada por Ruy
Ohtake (1938-1921), responsével por essa construgio ico-
nica de Sdo Paulo.

ASNOVAS DOW

naugurado em dezembro de 2024 na
Vila Olimpia, o hotel W Sio Paulo teve
novidades em marco e abril, com a inau-
guracdo de dois restaurantes: o Baio Cozi-
nha Sulista (23° andar) e o L40 Cozinha
de Latitude (no ja badalado rooftop), a 140
metros de altura. O primeiro tem menu
assinado pelo chef Tuca Mezzomo e mer-
gulha nas raizes da culinaria do sul do
pais, valorizando a charcutaria artesanal

e os sabores marcantes do fogo (brunch
aos domingos, das 13h as 17h). O segundo,
sob o comando do chef executivo Thomaz
Ledo, propde uma viagem por tradi¢des
culinarias de paises localizados ao redor
da Latitude 40 - como Portugal, Espanha,
Italia, Japao e Estados Unidos -, reinter-
pretadas com ingredientes brasileiros. Na
segunda quinzena de junho, outra novi-
dade no W: serd inaugurado o Away Spa. @
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